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AVISO DE COTACAO DE PRECOS 078/2025

O Municipio de Tiangua, através do Setor de Compras, Cotagdo de Pregos e Cadastro de
Prestadores de Servicos e Fornecedores toma publico para conhecimento de interessados, que estara
recebendo. em até 05 (cinco) dias a partir desta publicagio. com prazo de resposta conferido ao
fornecedor compativel com a complexidade do abjeto a ser licitado. nio se estipulando prazo inferior
a 02 (dois) e ndo superior a 05 (cinco) dias. de acordo com o inciso IV, pardgrafo &, artigo 5° do
decreto municipal n® 21/23. Cotagdes de pregos PARA REGISTRO DE PRECO PARA
AQUISICAO DE SERVIGOS DE FORNECIMENTO DE LANCHES E REFEICOES PARA
EVENTOS E FORMACOES PROMOVIDOS PELA SECRETARIA MUNICIPAL DE
EDUCAGCAO DE TIANGUA. Tiangua-Ce.. 09 de abril de 2023, Francisco Karol Costa Rodrigues
— Encarregado do Setor de Compras.

MODELO DE PROPOSTA A SER APRESENTADA

PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA (a proposta de pregos deverd vir com o papel timbrado da empresa).

A PREFEITURA MUNICIPAL DE TIANGUA
Interessado: Secretaria Municipal de Finangas
Ao: Setor de Compras

EMPRESA:

CNPJ:

TELEFONE: () ¢ ) E-MAIL:
END: N°
BAIRRO/LOCALIDADE: CEP:
CIDADE: ESTADO:

LOTE I - COFFEE BREAK E BUFFET SERVICE

ITEM DESCRICAO UNID

QUANT.TOTAL VALOR UNIT. VALOR TOTAL

COFFEE BREAK TIPO 1 -

01 fatia de bolo simples ou recheado de qualidade
(Bolo fresquinho, macio e de boa textura, preparado
com ingredientes de qualidade. Pode ser simples ou
recheado, utilizando recheios naturais, comao |
chocolate, frutas frescas ou cremes leves, sem
adicdo excessiva de conservantes);

06 salgadinhos variados frescos (com massas leves e |

Und 10.000
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recheios saborosos, recheios devem ser balanceados | |

e utilizar ingredientes frescos e de qualidade, sem

uso de conservantes artificiais);

01 fatia de torta salgada (deve ser feita com |
ingredientes frescos e sem excesso de gordura.

Recheios sugeridos: frango desfiado, carne moida ou

legumes, bem temperados e equilibrados); ou 01
pdozinho com paté, pdozinho macio e fresquinho,
acompanhado de paté de boa qualidade, como
frango, atum ou presunto e queijo, preparados de
forma artesanal e sem conservantes. O paté deve ser
leve, saboroso e preparado com ingredientes
frescos.

01 Café fresquinho e de boa procedéncia, servido
quente. O café deve ter um sabor suave e ndo ser
excessivamente amargo. Deve ser preparado com
graos de boa qualidade, moidos na hora da
preparacao.

01 Chocolate quente feito com chocolate de
qualidade, sem adogantes artificiais, servindo como
alternativa ao café. O sabor deve ser cremoso ¢ bem
equilibrado, sem excessos de agucar.

01 Suco natural feito a partir de frutas frescas, sem

adicdo de conservantes ou corantes artificiais. O

suco deve ser servido gelado, preservando o sabor e

frescor da fruta.
Observacoes Importantes:

1. Embalagem: Todos os itens deverdo ser
acondicionados de forma higiénica e organizada
em caixas plasticas transparentes descartaveis,
garantindo a preservacao da qualidade e da
integridade dos alimentos durante o transporte.

2. Entrega: A entrega sera realizada diretamente
no local dos eventos, nas datas e horarios
previamente estabelecidos pela Secretaria de
Educagdo de Tiangua.

3. Distribuicdo: Ndo havera equipe da empresa
para servir os lanches. A entrega sera feita
diretamente ao técnico responsavel do evento,
designado pela Secretaria de Educagdo. A
distribuigdo dos itens devera ser realizada pela
equipe propria da Secretaria de Educagdo.

4. Quantidade por Pessoa: Todos os itens sao
especificados para uma porcdo individual,
conforme a quantidade descrita acima.

COFFEE BREAK TIPO 2 -

01 fatia de bolo simples (Bolo fresquinho, macio e
[ de boa textura, preparado com ingredientes de

qualidade)

03 pides de queijo (fresquinho macio, textura leve e

2 | sabor auténtico); und 10.000
] 01 mini pdozinho com paté, pdozinho macio e

| fresquinho, acompanhado de paté de boa qualidade,

| como frango, atum ou mini cachorro quente

| preparados de forma artesanal e sem conservantes.
| O paté deve ser leve, saboroso e preparado com
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ingredientes frescos.

01 suco de caixa de 200ml (de boa qualidade, as
caixas de suco devem ser entregues devidamente
lacradas, fornecer em temperatura gelada, cada
caixa de 200ml serd destinada a uma pessoa, e deve
ser separada individualmente para agilizar a entrega
e evitar desperdicio.)

Observagoes Importantes:

5. Embalagem: Todos os itens deverdo ser
acondicionados de forma higiénica e organizada
em caixas plasticas transparentes descartaveis,
garantindo a preservagdo da qualidade e da
integridade dos alimentos durante o transporte.

6. Entrega: A entrega sera realizada diretamente
no local dos eventos, nas datas e hordrios
previamente estabelecidos pela Secretaria de
Educacdo de Tiangua.

7. Distribuigdo: Nao havera equipe da empresa
para servir os lanches. A entrega serd feita
diretamente ao técnico responsavel do evento,
designado pela Secretaria de Educagdo. A
distribuicdo dos itens devera ser realizada pela
equipe propria da Secretaria de Educagao.

8. Quantidade por Pessoa: Todos o0s itens sdo
especificados para uma porgdo individual,
conforme a quantidade descrita acima.

SECRETARIA MUNICIPAL
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COFFEE BREAK TIPO 3 — SELF SERVICE
Itens do Coffee Break:

1. Sanduiches:
Quantidade: 1 sanduiche por pessoa.
Qualidade: Pdo fresco e de boa qualidade, com
recheios variados como frango desfiado, presunto e
queijo, peito de peru, ou opgdes vegetarianas como
legumes grelhados com queijo. Todos 05
ingredientes devem ser frescos, sem conservantes
artificiais.

2. Pédes de Queijo:
Quantidade: 3 unidades por pessoa.
Qualidade: Pdo de queijo fresco, macio por dentro e
crocante por fora, preparado com queijo de boa
qualidade, sem conservantes, e assado no dia do
evento.

3. Bolos:
Quantidade: 1 fatia por pessoa.
Qualidade: Bolos frescos, de textura macia,
preparados com ingredientes naturais e sem
conservantes. Sugestdes de sabores incluem
chocolate, cenoura, laranja ou bolo de leite
condensado, oferecendo opg¢les tanto simples
quanto recheadas.

4. Salada de Frutas:
Quantidade: 1 porgdo por pessoa.
Qualidade: Salada de frutas frescas e bem
selecionadas, com uma mistura variada de frutas da
estacdo (como magd, banana, melancia, uva, laranja,
mamao, etc.). As frutas devem ser cortadas de forma

und

3.000
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prdtica, higienicamente preparadas e dispostas de
maneira que preservem seu frescor.

S. Salgadinhos Variados:
Quantidade: 4 a 6 unidades por pessoa.
Qualidade: Salgados frescos, preparados no dia do
evento, com massas leves e recheios saborosos.
Exemplos incluem coxinhas, empadas, quiches e
risoles, canudinhos utilizando ingredientes frescos e
sem conservantes.

6. Sucos:
Quantidade: 2 copos (200ml) por pessoa.
Qualidade: Sucos naturais, feitos com frutas frescas
ou sucos prontos de boa qualidade, sem adicdo de
conservantes. Opgdes podem incluir suco de laranja,
macga, uva, ou outras frutas de escolha.

7. Chocolate Quente:
Quantidade: 1 porgdo por pessoa.
Qualidade: Chocolate quente preparado com
chocolate de qualidade, sem adocantes artificiais,
servindo como alternativa ao café. O sabor deve ser
cremoso e bem equilibrado, mantendo uma
consisténcia agradavel.

8. Chas:
Quantidade: 1 xicara por pessoa.
Qualidade: Chas frescos e aromaticos, podendo
incluir op¢bes como chd de erva-doce, camomila,
horteld ou cha preto. Devem ser preparados de
forma a preservar seu sabor e beneficios, e servidos
com adogantes naturais, se necessario.

9. Café:
Quantidade: 1 xicara por pessoa.
Qualidade: Café de boa qualidade, preparado com
graos frescos e moidos na hora. O café deve ser
servido quente, de sabor suave e agradavel, evitando
amargor excessivo.
Observacdes Importantes:
Embalagem e Armazenamento: Todos os itens
devem ser acondicionados de forma higiénica,
utilizando embalagens seguras e adequadas para
transporte e armazenamento. Os itens devem ser
mantidos frescos até o momento da distribuicdo.
Utensilios para Servir: A empresa devera fornecer
utensilios adequados para o self service, como
pratos, talheres, xicaras, copos, guardanapos, e
outros itens necessdrios para que os participantes
possam se servir de forma pratica e confortavel. Os
utensilios devem ser descartaveis, de boa qualidade
e Seguros para o uso.
Equipe para Servigo: A entrega sera feita no local do
evento, nas datas e hordrios estabelecidos pela
Secretaria de Educacdo de Tiangua. Havera equipe
da empresa disponivel para servir, garantindo que o
self service seja organizado e bem atendido, e que o0s
itens estejam sempre frescos e a disposicdao dos
participantes.
Distribuicao e Quantidade: Todos os itens descritos
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sao especificados por pessoa. A equipe da Secretaria
de Educacdo sera responsavel pela distribuigao final,
com apoio da equipe da empresa fornecedora para
garantir o bom andamento do evento.
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BUFFET SERVICE TIPO 1 (JANTAR OU ALMOCO)
Este servico serad fornecido para eventos de grande
porte, como a Festa dos Professores da Rede
Municipal de Ensino, atendendo até 1.200
convidados em uma unica ocasidao, com a
possibilidade de atender eventos adicionais
conforme a demanda. O servigo deve ser oferecido
de acordo com as especificaces detalhadas abaixo.
1. Entradas e Aperitivos:
Mini salgadinhos fritos: Variados e frescos, como
coxinhas, risoles, empadinhas, bolinhas de queijo,
entre outros, para garantir uma opgao saborosa e
de facil consumo para os convidados.
2. Prato Principal:
Massas: Diversas opcdes de massas, incluindo
espaguete, penne, lasanha e ravioli, com molhos
variados como molho a base de tomate, molho
cream cheese, molho funghi, e molho bolonhesa,
para agradar diferentes paladares.
Carne assada ou grelhada: Carne de boi, cordeiro
ou frango, preparados com molhos distintos,
como molho de mostarda e mel, barbecue, ou
molho madeira, proporcionando uma refeigdo
suculenta e saborosa.
3. Acompanhamentos:
Arroz: Arroz branco simples ou arroz a grega,
complementando as op¢oes do prato principal.
Puré de batatas ou batatas gratinadas: Um
acompanhamento cremoso e saboroso, ideal para
agradar aos convidados.
Salada de folhas verdes: Com molhos variados,
como vinagrete, mostarda e mel, para oferecer
frescor e equilibrio a refeicao.
Salada de legumes: Uma opgdo leve e nutritiva,
incluindo cenouras, pepinos, tomates e outros
legumes frescos, para complementar a refeicao.
4. Sobremesas:
Mini sobremesas: Variedade de doces individuais,
como mousses (de chocolate, maracuja ou frutas),
pavés, pudins, e tortas, para finalizar a refeicdo de
forma deliciosa e sofisticada.
5. Bebidas:
Sucos naturais: De frutas tropicais, como laranja,
abacaxi e maracuja, frescos e refrescantes.
Agua: Agua mineral, para hidratacio dos
convidados.
Refrigerantes: Diversos sabores para atender a

diferentes preferéncias.
Observacdes Importantes:
| Embalagem e Armazenamento: Todos os itens

Und

2.000
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devem ser acondicionados de forma higiénica,
utilizando embalagens adequadas para transporte e
armazenamento seguro.

O buffet deve ser mantido fresco e seguro até o
momento de servir, garantindo que a qualidade dos
alimentos ndo seja comprometida.

Utensilios para Servir:

A empresa devera fornecer utensilios adequados
para o buffet, como pratos, talheres, copos,
guardanapos, entre outros itens necessarios para o
consumo.

Todos os utensilios devem ser descartaveis, de boa
qualidade e seguros para uso, garantindo praticidade
e higiene.

Equipe para Servigo:

A empresa disponibilizard uma equipe capacitada e
treinada para servir o buffet, garantindo que o
servigo seja organizado e eficiente.

A equipe sera responsavel por manter o buffet bem
organizado, atender os convidados com qualidade, e
garantir que os itens sejam reabastecidos sempre
que necessario.

A equipe devera ser capaz de atender 1.200
convidados simultaneamente de maneira rapida e
eficiente, sem comprometimento da qualidade.
Distribuicdo e Quantidade:

A quantidade descrita para cada item é por pessoa.
Todos os itens devem ser preparados em quantidade
suficiente para atender as quantidades conforme
solicitado na ordem de fornecimento e empenho,
sem desperdicio, e mantendo a qualidade e o sabor
dos alimentos.

A logistica de entrega e servico deve ser eficiente e
bem planejada, para que nao haja
comprometimento na quantidade, qualidade ou
tempo de entrega.

A empresa contratada deve garantir que todos os
itens do buffet sejam preparados, transportados e
servidos de forma a proporcionar uma experiéncia
gastronémica de qualidade, com um servigo
eficiente e organizado, atendendo com exceléncia a
todos os convidados presentes nos eventos.

VALOR TOTAL DO LOTE I

LOTE Il - AGUA MINERAL

ITEM

DESCRICAO

UNID

QrD

VALOR
UNIT.

VALOR TOTAL
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AGUA MINERAL EM GARRAFA

1. Tipo de Embalagem:

Garrafa plastica de PET, transparente e de alta qualidade, com
tampas herméticas, garantindo vedacdo adequada para manter
a 4gua sem contaminacdo e sem alteracdo de sabor.

2. Capacidade:

Garrafa de 500ml

3. Qualidade:

Agua mineral natural, isenta de impurezas e contaminantes,
com comprovacdo de potabilidade e conformidade com as
normas da ANVISA e demais ¢rgdos competentes.

4, Origem:

Fonte natural reconhecida e certificada, conforme
regulamentacdo vigente de dguas minerais.

5. Transporte e Armazenamento: UND 6.000

A 4gua mineral deve ser armazenada em local fresco, seco,

protegido da luz direta e de fontes de calor.

Embalagens devem ser transportadas de forma que nao sofram

danos e mantenham suas caracteristicas intactas até o

momento do consumo.

6. Data de Validade: |
A agua deve ter a data de validade claramente indicada na |
embalagem, ndo ultrapassando os prazos recomendardos para '
consumo.

7. Infoarmacdes no Rotulo:

Informacgdes completas no rotulo, incluindo: nome da marca,

origem, volume, informagdes sobre a composicdo, data de

validade e lote.

AGUA MINERAL EM COPO

1. Tipo de Embalagem:

Garrafa plastica de PET, transparente e de alta qualidade, com

tampas herméticas, garantindo vedagdo adequada para manter

a dgua sem contaminagao e sem alteragdo de sabor.

2. Capacidade do Copo:

Copo de 200ml a 250ml, adequado para o consumo de dgua de i

forma pratica e economica.

3. Qualidade:

Agua mineral natural, isenta de impurezas e contaminantes,

com comprovacao de potabilidade e conformidade com as

normas da ANVISA e demais érgdos competentes.

4. Origem:

Fonte natural reconhecida e certificada, conforme UND 10.000

regulamentacio vigente de dguas minerais.

5. Transporte e Armazenamento:

A dgua mineral deve ser armazenada em local fresco, seco,
protegido da luz direta e de fontes de calor.

Embalagens devem ser transportadas de forma que ndo sofram
danos e mantenham suas caracteristicas intactas até o
momento do consumo.

6. Data de Validade:

A agua deve ter a data de validade claramente indicada na
embalagem, ndo ultrapassando os prazos recomendados para
consumo.

7. Informagdes no Rétulo:

Informacdes completas no rotulo, incluindo: nome da marca,
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origem, volume, informagbes sobre a composicdo, data de‘ ‘
validade e lote. . ‘

| | |

VALOR TOTAL DO LOTE 11

VALOR TOTAL GLOBAL

Importa o presente orgamento no valor total de RS

Por extenso ( ).

Todas as despesas dos servigos deverdo ser consideradas, tais como fretes, disponibilizagdo de
softwares, seguros, contribuigdes sociais ¢ demais despesas com pessoal e outras que possam
incidir. bem como taxa de administragdo, lucro etc.

Prazo de inicio dos servicos: 02 dias apos a ordem de servigos.

Validade da proposta: 60 (sessenta) dias

L §7]

[
o
8]
h

Local e data, de de

Assinatura e Carimbo CNPI

OBS: Mais informac¢des poderio ser obtidas através do Setor de Compras da Prefeitura
Municipal de Tiangua pelo e-mail: compras@tiangua.cc.gov.br.

Tiangua-CE. 09 de abril de 2025

FRANCISCO KAROIL, COSTA RODRIGUES
Responsavel pelo Departamento de Pesquisas de Pregos e Cadastro de Fornecedores
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Oficio n°® 27032025-08 GAB/SEMED Tiangua, 27 de Margo de 2025.
llmo. Senhor

Francisco Jacinto de Sa
Chefe da Divisdo de Cadastro e Cotagao de Preco

Assunto: Solicitagdo de Pesquisa de Mercado para Elaboracéo de Mapa de Cotacao

Prezado Senhor,

Ao cumprimenté-lo cordialmente, venho, por meio deste, solicitar a realizagdo de pesquisa de
mercado referente a solicitagéo de despesa n® 27032025/07SME, cujo objeto é a REGISTRO
DE PRECO PARA AQUISICAO DE SERVICOS DE FORNECIMENTO DE LANCHES E
REFEICOES PARA EVENTOS E FORMA(.}C")ES PROMOVIDOS PELA SECRETARIA
MUNICIPAL DE EDUCACAO DE TIANGUA, de interesse da Secretaria Municipal de
Educacao.

A presente pesquisa visa a elaboragdo de um mapa de cotacao, necessario para iniciar os
tramites do processo licitatério. Solicitamos que sejam levantados, junto ao mercado, dados
relacionados a precos, especificacoes técnicas e condigdes de fornecimento do servigo, a fim
de garantir a adequacéo e a competitividade do futuro certame.

Sem mais para o momento, elevo votos de estima e apreco, agradecendo pela atengao e
colaboracao.

Atenciosamente,

Suere'ad

ITANIAAGUIAR RAMOS
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO
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SOLICITAGCAO DE DESPESA N°. 27032025/07-SME

ORGAO 05
UNIDADE
ORGCAMENTARIA 0501 /0503

0501.12.361.0007.2.008 — Gestao e manutencgao das Atividades da
Secretaria de Educagéao
0502.12 361 0221 2.012 DESENVOLVIMENTO DO ENSINO

FUNDAMENTAL
0503.12 367 0221 2.028 Gestdo e Manutencdo de Educagdo
Especial - AEE
DOTACAO 0503.12 366 0221 2.027 Gestdo e Manutenc¢ao da Educacgao de
ORGAMENTARIA Jovens e Adultos - EJA — FUNDEB

0503.12 365 0221 2.025 Gestdo e Manutengido do Ensino Infantil
- Creche — FUNDEB

0503.12 365 0221 2.026 Gestdo e Manutencdo do Ensino Infantil
Pré-Escolar - FUNDEB _ }

0503.12.361.0221.2.023 - GESTAO E MANUTENGCAO DO ENSINO
FUNDAMENTAL — FUNDEB

ELEMENTO DE

DESPESA 3.3.90.30.00 - Material de Consumo

1500100100 Receita de Imposto e Trans. - Educacgéo
1550000000 Trans. do Salario-Educagao

RECURSO 1541107000 Transf. do FUNDEB 70%-Comple. Uniao-VAAF
1540000000 TRANSFERENCIA DO FUNDEB - IMPOSTOS 30%

1. DO OBJETO:
Registro de preco para aquisicdo de servicos de fornecimento de lanches e refeicées para
eventos e formagées promovidos pela Secretaria Municipal de Educagéo de Tiangua.

2. JUSTIFICATIVA:

A contratacdo de uma empresa especializada para o fornecimento de lanches e refeicoes para
eventos e formacdes promovidos pela Secretaria Municipal de Educagao de Tiangua é de
suma importancia para garantir a adequada organizacdo, eficiéncia e sucesso dessas
atividades. Os eventos e formagdes sao estratégias essenciais para a capacitagao continua
dos profissionais da educacao, refletindo diretamente na qualidade do ensino ofertado na rede
municipal. Para garantir a efetividade desses momentos, € fundamental a oferta de
alimentacao de qualidade que atenda as necessidades nutricionais e logisticas, assegurando
o bem-estar e o engajamento dos participantes.

As formacdes, seminarios e encontros pedagogicos exigem longas horas de dedicagao dos
servidores, o que pode comprometer a atengdo e o desempenho dos participantes se nao
houver suporte adequado. A oferta de lanches e refeiges se torna imprescindivel para garantir
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a energia e a concentragéo dos profissionais, permitindo que possam aproveitar ao maximo o
contetido programatico e, ao mesmo tempo, permanecendo motivados e engajados.

O fornecimento de alimentagao é também um ato de valorizag&o do trabalho dos profissionais
da educacdo, um reconhecimento & dedicagdo e ao empenho dos servidores, que
desempenham papel fundamental na melhoria continua da qualidade do ensino. Proporcionar
momentos de conforto e bem-estar durante as formagdes demonstra o compromisso da
gestao com o aperfeicoamento dos profissionais e a valorizagao da categoria.

A terceirizacao do fornecimento de lanches e refeigdes assegura que as refeicoes e alimentos
atendam as exigéncias sanitarias e nutricionais, garantindo a seguranca alimentar. Empresas
especializadas possuem expertise para elaborar cardapios balanceados, que atendem as
necessidades dos participantes, e seguem rigorosos padroes de higiene e qualidade no
preparo e distribuicdo dos alimentos.

A contratagdo de uma empresa especializada elimina a possibilidade de improvisos que
podem comprometer a qualidade do servico e a logistica do evento. A empresa contratada
tera a capacidade de planejar e executar os servicos de maneira eficiente e profissional,
proporcionando uma experiéncia satisfatoria aos participantes e evitando atrasos ou falhas
que possam prejudicar o bom andamento dos eventos.

A empresa contratada devera fornecer os alimentos de acordo com o cronograma estipulado
pela Secretaria de Educacéo, evitando atrasos que possam impactar o inicio ou o andamento
dos eventos. A entrega de forma pontual é crucial para o sucesso da atividade, uma vez que
qualquer atraso pode comprometer a experiéncia dos participantes.

A adogao de kits padronizados, tanto para os coffee breaks quanto para as refeicoes
completas, facilita a distribuigéo dos alimentos e contribui para a reducao de desperdicios. O
fornecimento de alimentos de maneira organizada e proporcional as necessidades do evento
assegura o uso racional dos recursos publicos, evitando excessos ou faltas de alimentos e
promovendo uma gestao mais eficiente dos recursos destinados aos eventos.

A contratacéo via registro de pregos permite que a aquisi¢ao de lanches e refeicoes seja
realizada conforme a demanda especifica de cada evento, de forma flexivel e com a previsao
de custos de acordo com a quantidade de participantes. Essa modalidade contribui para o
controle orgamentario, evitando gastos excessivos e promovendo a otimizacao dos recursos
publicos, uma vez que os custos podem ser ajustados conforme as necessidades reais.

A contratagao de diferentes tipos de servigos, como coffee break para eventos mais curtos e
buffet service para eventos de maior porte, possibilita adequar a oferta alimentar de acordo
com a natureza e a importancia de cada evento. Isso contribui para o melhor aproveitamento
dos recursos financeiros, garantindo que os alimentos sejam oferecidos com a qualidade e
quantidade adequadas a cada ocasido, sem comprometer o orgamento.

A empresa contratada pode atender a necessidades alimentares especificas, como dietas
para pessoas com restricoes alimentares, intolerancias ou preferéncias, como opcgoes
vegetarianas, veganas, sem gliten ou sem lactose. Isso contribui para a inclusao de todos os
participantes, sem discriminagéo e respeitando as diferentes necessidades nutricionais.



w |

\.”X\;% Tﬁﬁ‘a‘ﬁa’ SECRETARIA MUNICIPAL
S DE EDUCAGAO

Garantir que os profissionais da educagéo tenham acesso a alimentagéo saudavel e de
qualidade durante eventos de formacéo € uma maneira de investir diretamente no bem-estar
e qualidade de vida desses trabalhadores. A alimentacédo adequada impacta positivamente no
desempenho, disposi¢éo e satde dos participantes, refletindo em um ambiente de trabalho
mais produtivo e motivado.

A contratagao de uma empresa especializada para o fornecimento de lanches e refeigdes para
eventos promovidos pela Secretaria Municipal de Educagdo de Tiangua nédo se configura
apenas como uma necessidade operacional, mas como um investimento estratégico na
valorizacdo e bem-estar dos profissionais da educacao. A oferta de alimentos de qualidade e
em conformidade com as normas sanitarias e nutricionais, bem como a garantia de uma
logistica eficiente e padronizada, contribui para o sucesso das atividades pedagodgicas €
institucionais da Secretaria.

Ao escolher uma empresa especializada, a Secretaria assegura que 0s eventos ocorrerao
sem falhas, respeitando os prazos e atendendo as necessidades alimentares dos participantes
de forma satisfatéria. Além disso, a utilizagdo da modalidade registro de precos e a
diversificagao dos servicos oferecidos garantem a otimizagdo dos recursos publicos,
permitindo que as atividades sejam realizadas de maneira eficiente e econdomica.

3. PRAZO DE ENTREGA

Os produtos licitados deverao ser entregues nas datas e locais determinados pelo setor
solicitante, apos o recebimento da ORDEM DE FORNECIMENTO e EMPENHO, até 24 (vinte
e quatro) horas antes do evento, observando rigorosamente as especificagdes contidas neste
termo de referéncia, nos anexos e disposi¢des constantes de sua proposta de pregos.

4. GERENTE DO CONTRATO

Flayonara de Melo Cunha Moita — CPF n° 023.287.623-10. responsavel pelos contratos de
execucdo de servigos e de lanches da Secretaria de Educagéo do Municipio.

5. DAS ESPECIFICAGOES E QUANTITATIVOS DO OBJETO:

LOTE 1 - COFFEE BREAK E BUFFET SERVICE

ITEM

FUNDEB QUANT. | VALOR | VALOR
TOTAL UNIT. TOTAL

FME
DESCRICAO e 2008 AEE EJA | CRECHE ESP(?CI)ELA FUND.
2028 | 2027 2025 2026 2023

[frutas frescas ou cremes

COFFEE BREAK TIPO 1 -

01 fatia de bolo simples ou
recheado de qualidade (Bolo
fresquinho, macio e de boa
textura, preparado com

ingredientes de qualidade. Und | 2.500 | 500 500 1.000 2.000 3.500 | 10.000
Pode ser simples ou
recheado, utilizando recheios
naturais, como chocolate,
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leves, sem adicdo excessiva
de conservantes);
06 salgadinhos variados
frescos (com massas leves e
recheios saborosos, recheios
devem ser balanceados e
utilizar ingredientes frescos e
de qualidade, sem usc de
conservantes artificiais);
01 fatia de torta salgada
(deve ser feita com
ingredientes frescos e sem
excesso de gordura. Recheios
sugeridos: frango desfiado,
carne moida ou legumes, bem
temperados e equilibrados);
ou 01 pdozinho com paté,
pdozinho macio e fresquinho,
acompanhado de paté de boa
qualidade, como frango,
atum ou presunto e queijo,
preparados de forma
artesanal e sem
conservantes. O paté deve ser
leve, saboroso e preparado
com ingredientes frescos.
01 Café fresquinho e de boa
procedéncia, servido quente.
O café deve ter um sabor
suave e nao ser
excessivamente amargo.
Deve ser preparado com
grios de boa qualidade,
moidos na hora da
preparacao.
01 Chocolate quente feito
com chocolate de qualidade,
sem adogantes artificiais,
servindo como alternativa ao
café. O sabor deve ser
cremoso e bem equilibrado,
sem excessos de aglicar,

01 Suco natural feito a partir

de frutas frescas, sem adicdo

de conservantes ou corantes
artificiais. O suco deve ser
servido gelado, preservando

o sabor e frescor da fruta.

Observacdes Importantes:

1. Embalagem: Todos os
itens deverdo ser
acondicionados de forma
higiénica e organizada
em caixas  pldsticas
transparentes
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descartdveis, garantindo
a preservacao da

gualidade e da
integridade dos
alimentos durante o
transporte.

2. Entrega: A entrega sera
realizada diretamente no
local dos eventos, nas
datas e horérios
previamente

estabelecidos pela
Secretaria de Educagdo
de Tiangua.

3. Distribuicdo: Ndo haverd
equipe da empresa para
servir os lanches. A
entrega sera feita
diretamente ao técnico
responsavel do evento,
designado pela
Secretaria de Educacdo.
A distribuigdo dos itens
deverd ser realizada pela
equipe propria da
Secretaria de Educagdo.

4, Quantidade por Pessoa:
Todos o0s itens sdo
especificados para uma
porgao individual,
conforme a quantidade
descrita acima.

COFFEE BREAK TIPO 2 -

01 fatia de bolo simples (Bolo
fresquinho, macio e de boa
textura, preparado com
ingredientes de qualidade)

03 pdes de queijo (fresquinho
macio, textura leve e sabor
auténtico);

01 mini pdozinho com paté,
piozinho macio e fresquinho,
acompanhadodepatédeboa) 4 | 5000 | 500 | 500 | 1.000 5.000 | 10.000
qualidade, como frango, 1.000
atum ou mini cachorro
quente preparados de forma
artesanal e sem
conservantes. O paté deve ser
leve, saboroso e preparado
com ingredientes frescos.

01 suco de caixa de 200ml (de
boa qualidade, as caixas de
suco devem ser entregues
devidamente lacradas,
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fornecer em temperatura

gelada, cada caixa de 200ml

sera destinada a uma pessoa,

e deve ser separada

individualmente para agilizar

a entrega e evitar

desperdicio.)

Observacdes Importantes:

5. Embalagem: Todos os
itens deverdo ser
acondicionados de forma
higiénica e organizada
em  caixas  plasticas
transparentes
descartaveis, garantindo
a preservagao da

qualidade e da
integridade dos
alimentos durante o
transporte.

o

Entrega: A entrega serd
realizada diretamente no
local dos eventos, nas

datas e horarios
previamente
estabelecidos pela
Secretaria de Educagdo
de Tiangua.

7. Distribui¢do: Ndo havera
equipe da empresa para
servir os lanches. A
entrega sera feita
diretamente ao técnico
responsavel do evento,
designado pela
Secretaria de Educagao.
A distribuicdo dos itens
devera ser realizada pela
equipe  propria da
Secretaria de Educagdo.

8. Quantidade por Pessoa:
Todos os itens sdo
especificados para uma
porgao individual,
conforme a quantidade
descrita acima.

COFFEE BREAK TIPO 3 — SELF
SERVICE
itens do Coffee Break:

1. Sanduiches:
Quantidade: 1 sanduiche por| Und | 2.000 0 0 200 600 3.000
pessoa. 200
Qualidade: Pdo fresco e de
boa qualidade, com recheios
variados como frango
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desfiado, presunto e queijo,
peito de peru, ou opgdes
vegetarianas como legumes
grelhados com queijo. Todos
os ingredientes devem ser
frescos, sem conservantes
artificiais.

Quantidade: 3 unidades por
pessoa.

Qualidade: Pdo de queijo
fresco, macio por dentro e
crocante por fora, preparado
com queijo de boa qualidade,
sem conservantes, e assado
no dia do evento.

Quantidade: 1 fatia por
pessoa.

Qualidade: Bolos frescos, de
textura macia, preparados
com ingredientes naturais e
sem conservantes. Sugestdes

chocolate, cenoura, laranja
ou bolo de leite condensado,
oferecendo opg¢Bes tanto
simples quanto recheadas.

Quantidade: 1 porgdo por
pessoa.

Qualidade: Salada de frutas
frescas e bem selecionadas,
com uma mistura variada de
frutas da estacdo (como
magd, banana, melancia, uva,
laranja, mamdo, etc.). As
frutas devem ser cortadas de
forma pratica,
higienicamente preparadas e
dispostas de maneira gue
preservem seu frescor.

Quantidade: 4 a 6 unidades
por pessoa.

Qualidade: Salgados frescos,
preparados no dia do evento,
com massas leves e recheios
saborosos. Exemplos incluem
coxinhas, empadas, quiches e
risoles, canudinhos utilizando
ingredientes frescos e sem
conservantes.

2. Pdes de Queijo:

3. Bolos:

sabores incluem

4, Salada de Frutas:

5. Salgadinhos Variados:

6. Sucos:
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Quantidade: 2 copos (200ml)
por pessoa.

Qualidade: Sucos naturais,
feitos com frutas frescas ou
sucos prontos de boa
qualidade, sem adicdo de
conservantes. Op¢des podem
incluir suco de laranja, maga,
uva, ou outras frutas de
escolha.

7. Chocolate Quente:

Quantidade: 1 porgdo por
pessoa.
Qualidade: Chocolate quente
preparado com chocolate de
qualidade, sem adogantes
artificiais, servindo como
alternativa ao café. O sabor
deve ser cremoso e bem
equilibrado, mantendo uma
consisténcia agradavel.

8. Chés:

Quantidade: 1 xicara por
pessoa.

Qualidade; Chas frescos e
aromaticos, podendo incluir
opcBes como cha de erva-
doce, camomila, horteld ou
cha preto. Devem ser
preparados de forma a
preservar seu sabor e
beneficios, e servidos com
adogantes naturais, se
necessario.

9. Café:

Quantidade: 1 xicara por
pessoa.

Qualidade: Café de boa
qualidade, preparado com
grios frescos e moidos na
hora. O café deve ser servido
quente, de sabor suave e
agradavel, evitando amargor
excessivo.

ObservacGes Importantes:
Embalagem e
Armazenamento: Todos os
itens devem ser
acondicionados de forma
higiénica, utilizando
embalagens  seguras e
adequadas para transporte e
armazenamento. Os itens
devem ser mantidos frescos




f’m mym Prefeitura de # SECRETARIA MUNICIPAL
%Q@)} Tﬂngua DE EDUCAGCAO

ate o momento da
distribuicdo.

Utensilios para Serviri A
empresa devera fornecer
utensilios adequados para o
self service, como pratos,
talheres, xicaras, copos,
guardanapos, e outros itens
necessarios para que 0S
participantes possam  se
servir de forma prética e
confortdvel. Os utensilios
devem ser descartaveis, de
boa qualidade e seguros para
0 uso.

Equipe para Servico: A
entrega serd feita no local do
evento, nas datas e horarios
estabelecidos pela Secretaria
de Educacdo de Tiangua.
Haverda equipe da empresa
disponivel para servir,
garantindo que o self service
seja organizado e bem
atendido, e que os itens
estejam sempre frescos e a
disposicdo dos participantes.
Distribuicdo e Quantidade:
Todos os itens descritos sao
especificados por pessoa. A
equipe da Secretaria de
Educagdo sera responsavel
pela distribuigdo final, com
apoio da equipe da empresa
fornecedora para garantir o
bom andamento do evento.

BUFFET SERVICE TIPO 1
(JANTAR OU ALMOCO)

Este servico sera fornecido
para eventos de grande
porte, como a Festa dos
Professores da Rede
Municipal de Ensino,
atendendo até 1.200
convidados em uma unica| Und | 1.500 0 0 100 300 2.000
ocasido, com a possibilidade
de atender eventos adicionais 100
conforme a demanda. O
servico deve ser oferecido de
acordo com as especificagdes
detalhadas abaixo.

1. Entradas e Aperitivos:
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Mini salgadinhos fritos:
Variados e frescos, como
coxinhas, risoles,
empadinhas, bolinhas de
queijo, entre outros, para
garantir uma opgdo
saborosa e de facil
consumo para 0s
convidados.
2. Prato Principal:
Massas: Diversas opgoes
de massas, incluindo
espaguete, penne, lasanha
e ravioli com molhos
variados como molho a
base de tomate, molho
cream cheese, molho
funghi, e molho bolonhesa,
para agradar diferentes
paladares.
Carne assada ou grelhada:
Carne de boi, cordeiro ou
frango, preparados com
molhos distintos, como
molho de mostarda e mel,
barbecue, ou  molho
madeira, proporcionando
uma refeigdo suculenta e
saborosa.

3. Acompanhamentos:
Arroz: Arroz branco
simples ou arroz a grega,
complementando as
opcdes do prato principal.
Puré de batatas ou batatas

gratinadas: Um
acompanhamento
cremoso e saboroso, ideal
para agradar aos
convidados.

Salada de folhas verdes:
Com molhos variados,
como vinagrete, mostarda
e mel, para oferecer
frescor e equilibrio a
refeicdo.

Salada de legumes: Uma
opcdo leve e nutritiva,
incluindo cenouras,
pepinos, tomates e outros
legumes frescos, para
complementar a refeicdo.

4, Sobremesas:

Mini sobremesas:
Variedade de  doces
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individuais, como mousses
(de chocolate, maracuja ou
frutas), pavés, pudins, e
tortas, para finalizar a
refeicdo de forma deliciosa
e sofisticada.
5. Bebidas:
Sucos naturais: De frutas
tropicais, como laranja,
abacaxi e maracuja, frescos
e refrescantes.
Agua: Agua mineral, para
hidratacdo dos
convidados.
Refrigerantes: Diversos
sabores para atender a
diferentes preferéncias.
Observagbes Importantes:
Embalagem e
Armazenamento: Todos o0s
itens devem ser
acondicionados de forma
higiénica, utilizando
embalagens adequadas para
transporte e armazenamento
SegUro.
O buffet deve ser mantido
fresco e seguro até o
momento de Servir,
garantindo que a qualidade
dos alimentos ndo seja
comprometida.
Utensilios para Servir:
A empresa deverd fornecer
utensilios adequados para o
buffet, como pratos, talheres,
copos, guardanapos, entre
outros itens necessdrios para

0 consumo.
Todos os utensilios devem ser
descartaveis, de boa

qualidade e seguros para uso,
garantindo  praticidade e
higiene.

Equipe para Servigo:

A empresa disponibilizara
uma equipe capacitada e
treinada para servir o buffet,
garantindo que o servigo seja
organizado e eficiente,

A equipe sera responsdvel por
manter o buffet bem
organizado, atender os
convidados com qualidade, e
garantir que os itens sejam
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reabastecidos sempre que
necessario.

A equipe devera ser capaz de
atender 1.200 convidados
simultaneamente de maneira
rapida e eficiente, sem
comprometimento da
qualidade.

Distribuigdo e Quantidade:

A quantidade descrita para
cada item é por pessoa.
Todos os itens devem ser
preparados em gquantidade
suficiente para atender as
quantidades conforme
solicitado na ordem de
fornecimento e empenho,
sem desperdicio, e mantendo
a qualidade e o sabor dos
alimentos.

A logistica de entrega e
servico deve ser eficiente e
bem planejada, para que ndo
haja comprometimento na
quantidade, qualidade ou
tempo de entrega.

A empresa contratada deve
garantir gue todos os itens do
buffet sejam preparados,
transportados e servidos de
forma a proporcionar uma
experiéncia gastronémica de
qualidade, com um servico
eficiente e  organizado,
atendendo com exceléncia a
todos os convidados
presentes nos eventos.

LOTE 2 - AGUA MINERAL

FUNDEB QUANT. | VALOR | VALOR
FME TOTAL | UNIT. | TOTAL
Ve DESCRICAO UNID | 5008 | AEE | EJA | CRECHE E:é‘;LA FUND.
2028 | 2027 2025 2026 2023
AGUA MINERAL  EM
GARRAFA
1. Tipo de Embalagem:
Garrafa plastica de PET,
1 |transparente e de alta| UND | 1.500 0 0 500 3.000 6.000
qualidade, com  tampas 1.000
herméticas, garantindo
vedacdo adequada para
manter a  agua  sem
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contaminagao e sem
alteracdo de sabor.

2. Capacidade:

Garrafa de 500ml

3. Qualidade:

Agua mineral natural, isenta
de impurezas e
contaminantes, com
comprovagdo de potabilidade
e conformidade com as
normas da ANVISA e demais
orgdos competentes.

4, Origem:
Fonte natural reconhecida e
certificada, conforme

regulamentagdo vigente de
aguas minerais.

5. Transporte e
Armazenamento:

A dgua mineral deve ser
armazenada em local fresco,
seco, protegido da luz diretae
de fontes de calor.
Embalagens  devem ser
transportadas de forma que
ndo  sofram danos e
mantenham suas
caracteristicas intactas até o
momento do consumo.

6. Data de Validade:

A 3gua deve ter a data de
validade claramente indicada

na embalagem, nao
ultrapassando os  prazos
recomendados para
consumo.

7. Informagdes no Rétulo:
InformagBes completas no
rétulo, incluindo: nome da
marca, origem, volume,
informagoes sobre a
composigio, data de validade
e lote.

AGUA MINERAL EM COPO

1. Tipo de Embalagem:
Garrafa pldstica de PET,
transparente e de alta
qualidade, com  tampas

herméticas, garantindo | UND | 2.000 0 0 1.000 6.000 | 10.000
vedacio adequada para 1.000

manter a agua sem

contaminagdo e sem

alteragdo de sabor.
2. Capacidade do Copo:
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Copo de 200ml a 250ml,
adequado para o consumo de
dgua de forma pratica e

econémica.

3. Qualidade:

Agua mineral natural, isenta
de impurezas e
contaminantes, com

comprovacdo de potabilidade
e conformidade com as
normas da ANVISA e demais
orgaos competentes.

4. Origem:
Fonte natural reconhecida e
certificada, conforme

regulamentagdo vigente de
4guas minerais.

LA Transporte e
Armazenamento:

A dgua mineral deve ser
armazenada em local fresco,
seco, protegido da luz direta e
de fontes de calor.
Embalagens  devem  ser
transportadas de forma que
ndo sofram danos e
mantenham suas
caracteristicas intactas até o
momento do consumo.

6. Data de Validade:

A 3gua deve ter a data de
validade claramente indicada

na embalagem, nao
ultrapassando os  prazos
recomendados para
consumo.

7. Informagdes no Rétulo:

Informacgfes completas no
rotulo, incluindo: nome da
marca, origem, volume,

informacoes sobre a
composicdo, data de validade
e lote.

Tiangua-CE, 27 de Margo de 2025.
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SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO
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SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
ESTUDO PRELIMINAR SIMPLIFICADO DE CONTRATAGAO

2. DO OBJETO:

Registro de prego para aquisigdo de servigos de fornecimento de lanches e refeigdes para
eventos e formacgodes promovidos pela Secretaria Municipal de Educagao de Tiangua.

2. JUSTIFICATIVA:

A contratagdo de empresa especializada para o fornecimento de lanches e refeicbes para
eventos e formagdes promovidos pela Secretaria Municipal de Educacao de Tiangua é
essencial para garantir a adequada organizagao e execugao das atividades pedagogicas e
institucionais ao longo do ano.

Os eventos e formagdes sdo estratégicos para a capacitagdo continua dos profissionais da
educacao, refletindo diretamente na qualidade do ensino ofertado na rede municipal. Para
assegurar que esses momentos ocorram de forma produtiva e eficiente, faz-se necessaria a
disponibilizagao de alimentagéo adequada, considerando as necessidades nutricionais € a
logistica de distribui¢ao.

2.1. Fundamentagdo e Necessidade
2.1.1 Apoio a formagéao e valorizagédo dos profissionais da educacgao:

o As formagoes exigem um longo periodo de dedicagao dos servidores, tornando
indispensavel a oferta de lanches e refeigées para manter a atencao, o conforto
e o engajamento dos participantes.

o A disponibilizagéo de alimentag&o contribui para a motivacao dos profissionais,
sendo também um reconhecimento pelo empenho e dedicagdo ao ensino
municipal.

2.1.2 Garantia de um servigo padronizado e de qualidade:

- A terceirizagao do fornecimento assegura que os lanches e refeicbes sejam
preparados e distribuidos de forma higiénica e segura, cumprindo as exigéncias
sanitarias e nutricionais.

o A contratacao de uma empresa especializada evita improvisos e falhas na
logistica, garantindo um servigo homogéneo e adequado as necessidades dos
eventos.

2.2 Eficiéncia logistica e operacional:

2.21 A entrega dos lanches deve ocorrer conforme o cronograma da Secretaria de
Educacdo, garantindo que os eventos nao sofram atrasos ou dificuldades
operacionais.

2.2.2 A padronizagao dos kits facilita a distribui¢ao e reduz o desperdicio, promovendo
um uso racional dos recursos publicos.

2.3 Previsibilidade e otimizacdo dos recursos publicos:

2.3.1 A modalidade de Registro de Precos permite que a aquisicao ocorra conforme a
demanda, evitando desperdicios e garantindo economicidade.
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2.3.2 A adogao de diferentes tipos de servigo (coffee break e buffet) possibilita adequar
a oferta alimentar ao tipo e & relevancia de cada evento, otimizando os custos e
atendendo as necessidades especificas.

Dessa forma, a contratagdo de empresa para o fornecimento de lanches e refeicoes nao
apenas supre uma necessidade operacional, mas também representa um investimento na
valorizagdo dos profissionais da educacgao e na melhoria dos eventos promovidos pela
Secretaria.

3. EXISTE ALGUMA EXIGENCIA ESPECIFICA EM PARTICULAR A RESPEITO DE
DOCUMENTAGCAO PARA ASSEGURAR O SUCESSO DA LICITAGAO DE FORMA LEGAL
E EFICIENTE?

o NAO

e SIM X

3.1. CASO EXISTA ALGUMA EXIGENCIA ESPECIFICA EM PARTICULAR A RESPEITO
DE DOCUMENTACAO PARA ASSEGURAR O SUCESSO DA LICITAGAO DE FORMA
LEGAL E EFICIENTE, QUAL OU QUAIS SERIAM?

1. Alvara Sanitario < (Essencial e Justificavel)

- Como a licitagdo envolve o fornecimento de alimentos em larga escala, a
empresa precisa demonstrar conformidade com as normas sanitarias para
garantir seguranga alimentar.

. O alvara sanitario emitido pela Vigilancia Sanitaria deve ser especifico para a
atividade de producao e fornecimento de alimentos, com validade vigente.

2. Comprovacao de Capacidade Técnica — Necessidade de Ajustes

- Para evitar questionamentos ou impugnacdes, recomenda-se ajustar a
exigéncia de até 50% do quantitativo licitado para um percentual justificado com
base técnica, alinhado as recomendagdes do Tribunal de Contas da Unido
(TCU).

- A empresa deve demonstrar que possuli capacidade operacional, incluindo:

« Atestados de capacidade técnica emitidos por oérgaos publicos ou
privados que comprovem fornecimento de refeicoes/buffet em demandas
similares.

= Comprovagao da estrutura fisica e logistica necessaria para atender
eventos de grande porte.

« Listagem de utensilios e equipamentos (ex.: rechauds, mesas térmicas,
pratos, talheres, ilhas de buffet, etc.).

= Equipe de trabalho suficiente, incluindo gargons, cozinheiros e
coordenador operacional.

3. Exigéncias Adicionais Recomendadas:

» Declaragdo de disponibilidade de equipe com nimero minimo de profissionais
para atendimento simultaneo a grandes publicos.

- Plano de logistica e fornecimento, garantindo entrega e montagem no prazo
estabelecido.
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. Certificacdo em Boas Praticas de Manipulacao de Alimentos para a equipe

responsavel pela preparagao e distribuicao das refeigoes.

4. JUSTIFICATIVA DA REFERENCIA DAS QUANTIDADES A SEREM LICITADAS.

A definicéo das quantidades licitadas foi baseada no calendario anual de formagoes € eventos
promovidos pela Secretaria Municipal de Educacao de Tiangua, garantindo que todos os
encontros, capacitagoes € reunides estratégicas contem com o suporte adequado de
alimentagao.

Para evitar prejuizos na execucgao dos eventos ao longo do ano, foi estabelecida uma margem
adicional no registro de precos, permitindo ajustes conforme a demanda real. Essa previsao
esta alinhada a dinamica das formagoes, que frequentemente ocorrem Nos turnos da manha
e tarde, dobrando, assim, os quantitativos necessarios.

Além disso, a logistica de distribuicao dos lanches foi um fator determinante na escolha dos
tipos de coffee break e refeicoes. O Coffee Break Tipo 1 foi priorizado por ser uma opgao
padronizada, de facil armazenamento € distribuic@o, assegurando a viabilidade operacional,
especialmente em eventos descentralizados € com grande numero de participantes.

Ja o Coffee Break Tipo 2 e o Buffet Service foram previstos para ocasides especificas e
diferenciadas, onde se busca maior valorizagéo dos profissionais da educacao. Essas opgoes
mais elaboradas sao estratégicas para momentos de reconhecimento, incentivo €
fortalecimento do vinculo institucional, contribuindo para 2 motivagdo e o bem-estar dos
servidores.

Motivagéo dos Servidores

A oferta de alimentagao adequada durante eventos e formagdes nao & apenas uma questao
operacional, mas também uma agao estratégica para a motivagao e O engajamento dos
profissionais da educagao. A rotina desses servidores € intensa, € a possibilidade de contar
com um suporte alimentar bem planejado reflete diretamente na satisfagao e na produtividade
durante as atividades.

Especificamente, espera-sé que:

/ O Coffee Break Tipo 1 ofereca praticidade e conforto aos participantes, garantindo um
lanche nutritivo € equilibrado, sem comprometer a logistica do evento.
J O Coffee Break Tipo 2 € © Buffet Service sejam utilizados em momentos de maior
relevancia, promovendo um ambiente mais acolhedor e reforcando a valorizagao dos
profissionais.

v A padronizagao dos servicos permita um atendimento uniforme e de qualidade, evitando
discrepancias que possam gerar insatisfacéo.
v A logistica eficiente reduza falhas na entrega, assegurando que todos 0S participantes
sejam atendidos adequadamente.

Com essa estratégia, a Secretaria de Educagao busca nao apenas suprir uma necessidade
operacional, mas também reconhecer e incentivar os servidores, criando um ambiente mais
propicio para o aprendizado, a troca de experiéncias € 0 fortalecimento da rede educacional.

5. EXISTE ALGUMA OBSERVAGAO QUANTO A FORMA E PRAZO DE EXECUGAO DOS
ITENS A SEREM LICITADOS?

Prazo de vigéncia ate 31/12/2025, contado a partir da data de sua assinatura, admitindo-se,
porém, a promogao de vigéncia do contrato, nos termos da Lei Federal n° 14.133/21, se a
proposta registrada continuar se mostrando mais vantajosa a administragao.
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6. EXISTE ALGUMA OBSERVAGAO ESPECIFICA QUANTO A FORMA DE PAGAMENTO
DOS ITENS LICITADOS?

O pagamento sera efetivado em até 30 (trinta) dias apés o envio e validagéo de toda a
documentagdo mencionada, sendo realizado por meio de crédito na conta bancaria do
fornecedor. Esse prazo permite a Administragao realizar uma analise minuciosa dos
documentos e servigos prestados, assegurando a regularidade das obrigagées fiscais e
trabalhistas do licitante.

7. 0 PAGAMENTO SERA EFETUADO COM QUAL/QUAIS FONTES DE RECURSO?

X | RECURSO PROPRIO RECURSO ESTADUAL x |RECURSO FEDERAL

8. EXISTE ALGUMA EXIGENCIA ESPECIFICA QUANTO AS OBRIGACOES A SEREM
EXECUTADAS PELA CONTRATADA OU PELA CONTRATANTE QUE DEVEM CONSTAR
NO CONTRATO, QUAL/ QUAIS SERIAM?
Obrigagdes da Contratada:
1. Fornecimento e Qualidade:
o Entregar os lanches e refeicées conforme as especificagbes estabelecidas no
Termo de Referencia.
o Utilizar ingredientes de qualidade, garantindo sabor, frescor e apresentagao
adequados.
o Atender as normas sanitarias e de seguranga alimentar, conforme exigéncias da
ANVISA e da Vigilancia Sanitaria.
2. Logistica e Pontualidade:
- Realizar as entregas nos locais, datas e horarios estabelecidos pela Secretaria
de Educacgao.
o No caso do Coffee Break Tipo 1, a entrega deve ser feita diretamente ao
responsavel designado pela Secretaria.
o No caso do Coffee Break Tipo 2 e do Buffet Service, a empresa deve
disponibilizar equipe para montagem, reposi¢ao e organizagao do servigo.
3. Apresentagdo e Embalagem:
» O Coffee Break Tipo 1 deve ser entregue em embalagem descartavel plastica
transparente, devidamente higienizada e organizada.
- O Coffee Break Tipo 2 e o Buffet Service devem ser servidos com utensilios
adequados, incluindo pratos, copos e talheres descartaveis (se aplicavel).
4. Responsabilidade com Residuos:
o Garantir que os alimentos sejam entregues em condi¢gées de consumo seguro,
evitando desperdicios.
o> No caso do Coffee Break Tipo 2 e do Buffet, a empresa deve recolher residuos
gerados pelo servigo prestado.
5. Amostras para Teste de Qualidade:
o Fornecer amostras para degustagao e avaliacdo antes da assinatura do contrato.
Caso haja reclamagées quanto & qualidade dos produtos fornecidos durante a
execucdo do contrato, a empresa podera ser notificada para realizar
adequacgoes.
Obrigagées da Contratante (Secretaria de Educagao):
1. Planejamento e Comunicacao:
o Definir e comunicar com antecedéncia os eventos que necessitam do servigo
contratado.

b

6]




”{XW TPreﬁtﬁﬁa SECRETARIA MUNICIPAL
& DE EDUCAGAO

> Informar as quantidades e os locais de entrega de forma clara, respeitando os
prazos estabelecidos no contrato.
2. Designagdo de Responsaveis:
> Nomear técnicos responsaveis pelo recebimento dos produtos e pelo
acompanhamento da execucéao do contrato.
3. Fiscalizagdo e Controle:
o Avaliar a qualidade dos servicos prestados e relatar eventuais nao
conformidades.
o Solicitar substituicdo de produtos caso nao estejam de acordo com as
especificacoes.
4. Pagamentos e Obrigacoes Financeiras:
o Efetuar os pagamentos conforme previsto no contrato, mediante comprovagao
da execugao dos servigos.

9. EXISTE FISCAL/GERENTE DE CONTRATO DEVIDAMENTE NOMEADO PARA
FISCALIZAR O CUMPRIMENTO DO INSTRUMENTO CONTRATUAL, DEVIDAMENTE
NOMEADO ATRAVES DE ATO/PORTARIA DE DESIGNACAO?

Flayonara de Melo Cunha Moita — CPF n°® 023.287.623-10. responsavel pelos contratos de
execucéo de servicos e de lanches da Secretaria de Educagéao do Municipio.

Tiangua -CE, 27 de Marco de 2025.

UNIDADE TECNICA/RESPONSAVEL ORGAO Rgg;gfjgi"ﬂ PELA
RESPONSAVEL PELA ELABORACAO DO RESPONSAVEL/AUTORIDADE
DOCUMENTO: COMPETENTE DO ORGAQ .
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FLAYONARA DE MELO CUNHA MOITA URIT A AGUTAR RANOS )
CPF: 023.287.623-10 SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO




